
COLD
シャルキュトリーバリエ 春キャベツのクリュディテ

カツオと春トマトのセビーチェ 山菜のサラダ

春のカラフルキャロットムースとシラスのチップ

契約農家の季節野菜サラダ 桜エビのドレッシング 　

HOT

Desert

チキンと春野菜の香草グリエ 新玉葱のソース

低温で仕上げたポークロティ 春豆のガルニチュール　

春香る タケノコと木の芽の炊き込みご飯

フリテュールバリエ �種のディップ

本日のパスタ料理

 　

本日のデザートバリエ／コーヒー

 　

Buffet Free Drink

ビール・ワイン・ウイスキー・焼酎・日本酒
カクテル��種・ソフトドリンク�種

Course Free Drink

ビール・ワイン・ウイスキー・ソフトドリンク�種
【ご予約・お問い合わせ】 ����-���-���

Option

プリジェクター＆スクリーン　無料

Buffet Plan ￥�,��� ￥�,���

春爛漫
UTAGEプラン

����年�月�日（土）～�月��日（土）����年�月�日（土）～�月��日（土）

Premier

メバチマグロと春豆のタルタル　　

Soupe

新ジャガイモとベーコンのポタージュ　

Poisson

サワラのポワレ 生海苔と生姜のソース

Viande

豚フィレ肉のペルシヤード

       菜の花のフリットとうるいのサラダ　　

Dessert

春イチゴとクリームチーズのムース

パン／コーヒー 

Course Plan


